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ÖZET     

Bu çalıĢma 2013 ve 2014 yıllarında Iğdır ilinde tohumdan yetiĢmiĢ 16 adet ceviz genotipin pomolojik 

özellikleri, kimyasal ve mineral içeriklerini belirlemek amacıyla yürütülmüĢtür. Selekte edilen ceviz 

genotiplerinin pomolojik özelliklerinden kabuklu meyve ağırlığı, iç ağırlığı ve iç oranı sırasıyla 10.80-

15.77 g, 5.15-7.46 g ile %42.87-58.35 arasında değiĢmiĢtir. Seçilen genotiplerin yağ, protein, kül ve 

nem içerikleri ise sırasıyla %50.03-64.98, %10.23-22.14, %0.97-3.96 ve %3.05-4.48 arasında 

değiĢmiĢtir. Ayrıca, bu genotiplerin mineral madde içerikleri ortalama olarak %2.11 N, 314.69 mg 

100g-1 P, 432.58 mg 100g-1 K, 288.25 mg 100g-1 Ca, 225.51 mg 100g-1 Mg, 2.91 mg 100g-1 Cu, 2.97 

mg 100g-1 Zn, 16.10 mg 100g-1 Fe, 4.18 mg 100g-1 Mn ve 11.45 mg 100g-1 Na olarak belirlenmiĢtir. 

Ümitvar genotiplerde azot (N) içeriği diğer minerallere kıyasla daha yüksek bulunmuĢtur. Bunu 

sırasıyla Potasyum (K), Fosfor (P), Kalsiyum (Ca), Magnezyum (Mg), Demir (Fe), Sodyum (Na), 

Mangan (Mn), Çinko (Zn) ve Bakır (Cu) takip etmiĢtir. 

 

Some pomological properties and chemical contents of selected walnut (Juglans 

regia L.) genotypes from Iğdır province 
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ABSTRACT     

This study was conducted on 16 walnut genotypes grown from seed to determine some pomological, 

chemical properties and mineral content in Iğdır province in the years of 2013 and 2014. Fruit weight, 

kernel weight and kernel ratio of selected walnut genotypes as pomological properties ranged between 

10.80-15.77 g, 5.15-7.46 g and 42.87-58.35%, respectivelity. Chemical properites of selected genotypes 

such as fat, protein, ash and moisture content varied from 50.03 to 64.98%, 10.23 to 22.14%, 0.97 to 

3.96% and 3.05 to 4.48%, respectively. Additionally, the mineral contents of these genotypes contained 

2.11 N %, 314.69 mg 100g-1 P, 432.58 mg 100g-1 K, 288.25 mg 100g-1 Ca, 225.51 mg 100g-1 Mg, 2.91 

mg 100g-1 Cu, 2.97 mg 100g-1 Zn, 16.10 mg 100g-1 Fe, 4.18 mg 100g-1 Mn and 11.45 mg 100g-1 Na. 

The nitrogen (N) content in promising genotypes was found higher than those of the other mineral 

contents. This was followed by Potassium (K), Phosphorus (P), Calcium (Ca), Magnesium (Mg), Ġron 

(Fe), Sodium (Na), Manganese (Mn), Zinc (Zn) and Copper (Cu), respectively. 
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1. Giriş 

 

Ceviz (Juglans regia L.) ülkemizde doğal olarak 

yetiĢen meyvesi, kerestesi, yaprağı ve yeĢil kabukları 

değerlendirilebilen sert kabuklu bir meyve türüdür. 

Türkiye, ceviz bitkisinin anavatanı olan ülkelerinden 

biridir (Kapluhan, 2015). 

Dünya’da ceviz üretimi yapılan en önemli 

ülkelerden biri de Türkiye’dir. 2012 yılı verilerine göre 

dünya ceviz üretimi 3.420.571 ton’dur. Çin, Ġran ve 

ABD ilk üç sırayı paylaĢan ülkeler olup bu ülkelerin 

ceviz üretimi sırasıyla 1.700.000, 450.000 ve 425.820 

tondur. Türkiye ise 194.298 tonluk üretimi ile 4. sırada 

yer almaktadır (FAO, 2012). Bu üretim son yıllara kadar 

çoğunlukla tohumla yetiĢtirilen ceviz ağaçlarından elde 

edilmiĢtir. Ancak, son zamanlarda seleksiyon yoluyla 

elde edilip çeĢit özelliği kazanan ceviz çeĢitlerinin yanı 

sıra yabancı ceviz çeĢitleriyle de üretim giderek 

yaygınlaĢmaktadır (Koyuncu ve ark., 2004; Dogan ve  

Akgul, 2005; Simsek ve ark., 2010a). 

Türk Standartları Enstitüsü tarafından ceviz 

çeĢitlerinde bir kalite kriteri olarak bazı pomolojik 
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özellikler tanımlanmıĢtır (Anonim, 1990, 1991). Bu 

özellikler arasında meyve çapı (24-28 mm), taze ve 

kurutulmuĢ meyvede nem içeriği yer almaktadır. 

Sağlıklı yaĢam açısından birçok faydası ve rolü 

bulunan önemli besinlerden biri de cevizdir (ġen ve 

Karadeniz, 2015). Ceviz, yüksek oranda yağ ve protein 

içermesinin yanı sıra potasyum, fosfor, bakır, çinko, 

demir, kalsiyum, magnezyum, mangan ve sodyum gibi 

mineralleri de yüksek oranda içermektedir. Bu 

mineraller insan kanında iyi kolesterol olarak bilinen 

HDL düzeyini yükseltici, buna karĢın kötü kolesterol 

olarak bilinen LDL düzeyini düĢürücü (Davis ve ark., 

2007), atardamar fonksiyonunu iyileĢtirici (Ros ve ark., 

2004), iltihaplanmayı azaltıcı (Tapsell ve ark., 2004) ve 

koroner kalp krizi riskini azaltıcı (Bloomhoff ve ark., 

2006) fonksiyona sahiptir. Bu sebeple, ceviz diyet 

programları içerisinde tüketilmesi gereken besinler 

arasında önerilmektedir (ġahin, 2005; Vinson ve Cai, 

2011). Bu meyve türündeki besin değerinin yüksek 

olması sebebiyle vejeteryan beslenmede de önemi 

büyüktür (ġen, 1986).  

Günümüze kadar ülkemizin değiĢik yörelerinde 

ceviz genotiplerin pomolojik özellikleri, mineral ve 

veya kimyasal bileĢimlerin belirlenmesi üzerine AĢkın 

ve Gün, (1995); Koyuncu ve AĢkın, (1995); Koyuncu ve 

Askin, 1999; Koyuncu ve ark., 2004; Ünver ve Çelik, 

2005; Ozkan ve Koyuncu, 2005; Oğuz ve AĢkın, 2007; 

Kazankaya ve ark., 2008; BakkalbaĢı ve ark., 2010; 

Muratoğlu ve Balta, 2010; Simsek, 2010b, Simsek, 

2010c; Polat ve ark.,(2015) gibi araĢtırıcılar tarafından 

oldukça fazla çalıĢma yapılmıĢtır. 

Ancak, önemli tarım bölgelerimizden olan Iğdır 

yöresinde yetiĢen ceviz genotiplerinin pomolojik, 

mineral ve kimyasal bileĢenleri konusunda hiçbir 

çalıĢma yapılmamıĢtır. Bu nedenle, Iğdır yöresi 

seleksiyonu neticesinde belirlenen ceviz genotiplerinin 

ele alındığı bu çalıĢmada bu genotiplerin bazı pomolojik 

ve kimyasal özellikleri ile mineral madde içeriklerinin 

belirlenmesi amaçlanmıĢtır. 

 

2.Materyal ve Yöntem 

 

2.1. Materyal 

 

Bu çalıĢmanın materyalini, 2013-2014 yıllarında 

Doğu Anadolu’da bulunan Iğdır merkez ilçesi ve bağlı 

köylerinde gerçekleĢtirilen seleksiyon çalıĢması 

neticesinde 103 genotip arasından seçilen 16 ceviz 

genotipi oluĢturmaktadır.  

 

2.2. Yöntem 

 

Pomolojik özellikler: Meyve ölçümleri, kabuklu ve 

iç ceviz özelliklerinin belirlenmesi ġen (1980)’e göre 

gerçekleĢtirilmiĢ ve bu özelliklerin belirlenmesinde 3 

yinelemeli ve her yinelemede 10 adet meyve 

kullanılmıĢtır Seçilen genotiplerin kabuklu meyve 

ağırlığı (g), iç ağırlığı (g) ve iç oranı (%) incelenmiĢtir. 

Kabuklu ve iç meyve boyutlarına ait ölçümler 0.01 mm 

ye duyarlı dijital kumpas ile ağırlık tartımları ise 0.01 g 

hassasiyetli elektronik terazide yapılmıĢtır (ġen, 1980; 

Korac ve ark., 1988; Yarılgaç, 1997; Simsek, 2010b) 

Kimyasal içerikler: Ceviz genotiplerin nem içeriği 

darası alınmıĢ 3 g iç ceviz örneğinin 105 ℃’de etüvde 

kurutulmasıyla % olarak hesaplanmıĢtır (Cemeroğlu, 

2010). Toplam yağ miktarı Soxholet Metoduna göre 

(James, 1995); protein miktarı Mikro-Kjeldahl 

yöntemine göre (Nx6.25) (Kacar, 1984) belirlenmiĢtir. 

Kül miktarı porselen krozelere 1’er g tartılan ve 105 
0
C’de 24 saat tutulan örneklerin 200 

0
C’ye ayarlı 

kurutma dolabında 24 saat bekletilmesi ve daha sonra 

560 
0
C’ye ayarlı kül fırınında 10 saat süreyle 

yakılmasıyla bulunmuĢtur (Gönül ve ark., 1988). Ceviz 

örneklerinin toplam azot miktarı kjeldahl yöntemiyle 

belirlenmiĢtir. Mineral elementler belirlenirken ceviz 

örnekleri 500 ℃’de yakılarak üzerlerine 4ml 3N HCL 

solüsyonu eklenmiĢ (Kacar, 1972) ve bu solüsyon 

atomik absorbsiyon cihazına enjekte edilmiĢtir (Varian 

Techtron Model AAS 1000, Varian Associates, Palo 

Alto, CA). Mineral elementler (P, K, Cu, Zn, Fe, Ca, 

Mg, Mn ve Na) atomik absorbsiyon cihazındaki farklı 

lambalar kullanılarak tespit edilmiĢtir. Mineral element 

içeriklerine ait okumalarda azot % olarak, diğer 

elementler ise mg/100g olarak ifade edilmiĢtir. 

 

3. Bulgular ve Tartışma 

 

2013-2014 yılları arasında Iğdır yöresinde 

gerçekleĢtirilen seleksiyon çalıĢmasında 16 ceviz 

genotipi seçilmiĢtir. Bu genotiplerin iki yıllık ortalama 

verilerine göre meyve ağırlığı 10.80 g (76-IĞD-17)-

15.77 g (76-IĞD-65), iç ağırlığı 5.15 g (76-IĞD-17)-

7.46 g (76-IĞD-31), iç oranı %42.87 (76-IĞD-65)-

%58.35 (76-IĞD-39) arasında değiĢmiĢtir (Çizelge 1). 

Elde edilen sonuçlar daha önce yapılan bazı 

araĢtırmaların (Yarılgaç, 1997; Oğuz ve AĢkın, 2007; 

ġimĢek ve Osmanoğlu, 2010; KeleĢ, 2012) sonuçları ile 

paralel olmuĢtur. Ümitvar ceviz genotiplerinin 

belirlenmesi amacıyla yürütülen seleksiyon 

çalıĢmalarında GevaĢ yöresinde ümitvar ceviz 

genotiplerinin meyve ağırlıkları 11.2-16.8 g, iç 

ağırlıkları 5.8-7.5 g, iç oranları % 41.1-53.1 (Yarılgaç, 

1997); Ermenek yöresi ceviz seleksiyonunda meyve 

ağırlıkları 10.45-15.88 g, iç ağırlıkları 5.26-6.93 g, iç 

oranları %41.05-50.33 (Oğuz ve AĢkın, 2007); 

Mazıdağı (Mardin) yöresi ceviz seleksiyonunda meyve 

ağırlıkları 10.28-14.55g, iç ağırlıkları 5.55-7.22 g ve iç 

oranları %43.58-63.10 (ġimĢek ve Osmanoğlu, 2010); 

GümüĢhacıköy seleksiyonunda meyve ağırlığı 8.93-

13.82 g, iç ağırlığı 4.62-7.36 g ve iç oranı %47.80-58.98 

arasında (KeleĢ, 2012) bulunmuĢtur. Ceviz genotip ve 

çeĢitlerinin pomolojik özellikler bakımından 

çalıĢmaların sonuçları ile benzerlik veya farklılıklar 

göstermesinin nedeni, genetik yapıya bağlı olabildiği 

gibi, ekolojik ve bakım koĢullarından da kaynaklanabilir 

Seçilen 16 ümitvar genotipin; toplam yağ içeriği % 

50.03 (76-IĞD-59) ile %64.98 (76-IĞD-4), protein 

içeriği %10.23 (76-IĞD-65) ile %22.14 (76-IĞD-59),  
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Çizelge 1. Ümitvar genotiplerin bazı pomolojik ve kimyasal özellikleri 

Genotip  Meyve ağırlığı Ġç ağırlığı Ġç oranı Yağ Protein Kül Nem 

No (g) (g) (%) (%) (%) (%) (%) 

76- IĞD-3 11.87 6.57 52.10 59.46 19.23 2.00 4.43 

76- IĞD-4 11.60 6.37 54.91 64.98 21.03 0.97 3.32 

76- IĞD-10 12.82 6.46 47.73 63.99 18.84 3.00 3.90 

76- IĞD-17 10.80 5.15 50.29 52.97 11.39 2.00 3.89 

76-IĞD-27 13.04 6.95 53.28 51.83 18.85 2.00 3.05 

76-IĞD-31 14.24 7.46 50.76 53.71 16.00 1.00 3.40 

76-IĞD-32 11.69 6.22 53.27 61.90 15.10 3.00 3.64 

76-IĞD-37 13.07 6.23 46.46 60.87 20.45 0.99 4.35 

76-IĞD-39 11.75 6.86 58.35 59.72 11.83 1.98 3.40 

76-IĞD-48 12.14 6.02 46.50 64.74 19.68 1.00 3.49 

76-IĞD-59 12.05 6.86 55.22 50.03 22.14 1.94 3.64 

76-IĞD-65 15.77 6.76 42.87 58.44 10.23 1.96 3.51 

76-IĞD-72 14.20 6.84 46.95 54.06 12.05 3.00 3.84 

76-IĞD-76 13.91 6.52 47.51 60.38 15.06 3.96 3.79 

76-IĞD-88 12.51 6.03 48.15 51.32 14.64 2.00 3.13 

76-IĞD-91 14.88 6.41 43.06 51.53 14.11 1.96 4.48 

Ortalama 12.90 6.48 49.84 57.50 16.29 2.05 3.70 

Minimum 10.80 5.15 42.87 50.03 10.23 0.97 3.05 

Maksimum 15.77 7.46 58.35 64.98 22.14 3.96 4.48 

 

nem içeriği %3.05 (76-IĞD-27) ile %4.48 (76-IĞD-91) 

kül içeriği %0.97 (76-IĞD-4) ile %3.96 (76-IĞD-76) 

arasında değiĢmiĢtir (Çizelge 1).  

Gerek ülkemizde ve gerekse yurt dıĢında cevizin 

kimyasal bileĢenlerinin belirlenmesi üzerine çalıĢmalar 

yürütülmüĢtür. Bu bağlamda Mitrovic ve ark. (1988) 

Yugoslavya’daki ceviz seleksiyonu çalıĢmasından 

seçtikleri ve tescil ettikleri 14 ceviz çeĢidinin yağ 

oranlarını %58.0-75.2 ve protein oranlarını ise % 10.0-

23.43; Andrienko ve Zatokovay (1990) Ukrayna’da 

yaptıkları ceviz seleksiyonu çalıĢmasında yağ oranını 

%68.1-71.3, protein oranını %17.8-19.2; Sharma ve 

Sharma (2004), Hindistan’ın Himachal Pradesh 

bölgesinde ceviz konusunda yürüttükleri bir çalıĢmada 

yağ oranının %40.85-70.40 ve protein oranının ise 

%8.16-16.92 arasında değiĢtiğini bildirmiĢlerdir.  

Koyuncu ve ark. (2002) Van ili ve Bahçesaray 

ilçesinden seçilen 20 adet ceviz tipi üzerinde yaptıkları 

araĢtırmada yağ oranınının %62.08-70.16, protein 

içeriğinin %12.87-18.97, nem miktarının %2.13-3.59 ve 

kül miktarının %0.84-2.12 arasında değiĢtiğini 

belirtmiĢlerdir. 

GevaĢ yöresinden seçilen ceviz genotiplerinde yağ 

oranları %54.89 ile %68.20, protein oranları %12.11 ile 

%23.43, kül oranları ise %1.62 ile %3.21 (Yarılgaç ve 

ark., 2003); Tavas yöresinden seçilen ceviz 

genotiplerinde %62.02-71.56 yağ, %11.31-17.69 protein 

(Çelik ve ark., 2011); Ahlat yöresinden seçilen ceviz 

genotiplerinde %51.5-62.8 yağ, %15.5-23.3 protein, 

%2.2-4.2 kül ve %1.0-2.4 nem  (Muradoğlu ve Balta, 

2010); Erzincan yöresinden seçilen ceviz genotiplerinde 

protein oranı %13.74-22.34, yağ oranı %48.97-66.45 ve 

kül oranı ise %1.69-2.24 (Özrenk ve ark., 2005) 

arasında kaydedilmiĢtir. 

Cevizin genotiplerinin bazı kimyasal içerikleri ile 

ilgili yapılan bu çalıĢmanın sonuçları önceki 

çalıĢmaların bulguları ile benzer bulunmuĢtur (Mitrovic 

ve ark., 1988; Andrienko ve Zatokovay, 1990; Sharma 

ve Sharma, 2004; Yarılgaç ve ark., 2003; Çelik ve ark., 

2011; Muradoğlu ve Balta, 2010; Özrenk ve ark., 2005). 

Ancak, cevizin kimyasal içerikleri konusunda elde 

edilen bir kısım sonuçların farklılık göstermesinin 

nedeni genetik yapıya, ekolojik ve bakım koĢulları ile 

hasat zamanına bağlı olarak değiĢiklik gösterebilir. 

Bu çalıĢmada, seçilen 16 ceviz genotipin mineral 

element içerikleri ortalama olarak %2.11 N, 314.69 mg 

P, 432.58 mg K, 2.91 mg Cu, 2.97 mg Zn, 16.10 mg Fe, 

288.25 mg Ca, 225.51 mg Mg, 4.18 mg Mn ve 11.45 

mg Na bulunmuĢtur (Çizelge 2). Ceviz genotip ve 

çeĢitlerinin mineral madde içerikleri konusunda pek çok 

araĢtırma yapılmıĢtır. Akça (2001), 100 g yenilebilir iç 

cevizde yaklaĢık 89.0 mg Ca, 1.30 mg Cu, 2.40 mg Fe, 

113.0 mg Mg, 2.10 mg Mn, 348.0 mg P, 391.0 mg K ve 

2.90 mg Zn bulunduğunu belirtmektedir. Tapia ve ark. 

(2013) tarafından Ġspanya’nın güneybatı bölgesinde 

farklı bahçelerde yetiĢen dört farklı ceviz çeĢidi 
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Çizelge 2. Ümitvar genotiplerin makro-mikro element içerikleri (100 gram iç meyvede) 

Genotip  N P  K  Ca   Mg   Na   Fe   Cu   Zn  Mn  

No (%) (mg) (mg) (mg) (mg) (mg) (mg) (mg) (mg) (mg) 

76- IĞD-3 2.65 221.74 325.96 187.92 171.63 11.63 10.40 2.28 1.78 1.36 

76- IĞD-4 2.25 346.79 403.94 252.04 294.71 12.16 19.82 3.25 4.00 2.74 

76- IĞD-10 2.38 411.20 498.31 152.60 270.15 18.94 24.40 2.91 3.32 4.07 

76- IĞD-17 1.54 332.01 458.60 309.82 270.79 8.17 11.07 2.48 1.81 1.31 

76-IĞD-27 2.92 260.42 422.36 375.10 114.04 8.87 10.93 2.39 2.46 5.24 

76-IĞD-31 2.58 312.58 447.90 395.60 233.15 6.98 16.14 3.15 3.37 4.70 

76-IĞD-32 2.11 408.85 481.99 293.30 223.98 12.76 16.46 3.41 3.13 6.65 

76-IĞD-37 1.56 311.12 430.48 305.71 253.13 8.57 11.70 2.71 1.97 3.21 

76-IĞD-39 2.05 206.48 310.16 232.40 55.16 7.50 7.91 2.35 1.95 2.73 

76-IĞD-48 1.37 383.02 437.35 330.80 237.52 13.14 21.68 3.17 3.62 4.40 

76-IĞD-59 2.53 376.43 427.93 312.62 290.97 12.31 17.12 3.45 4.12 4.63 

76-IĞD-65 1.97 336.38 452.14 301.96 263.09 13.62 19.08 3.04 3.58 4.72 

76-IĞD-72 1.51 329.02 445.75 314.90 248.74 21.76 27.29 3.02 3.42 4.54 

76-IĞD-76 2.44 253.70 429.54 332.87 246.61 4.57 15.01 3.13 3.55 9.63 

76-IĞD-88 1.75 296.15 458.74 313.60 234.95 9.82 16.59 3.31 3.49 4.62 

76-IĞD-91 2.22 249.10 490.07 200.78 199.52 12.37 11.96 2.45 1.97 2.39 

Ortalama 2.11 314.69 432.58 288.25 225.51 11.45 16.10 2.91 2.97 4.18 

Minimum 1.37 206.48 310.16 152.60 55.16 4.57 7.91 2.28 1.78 1.31 

Maksimum 2.92 411.20 498.31 395.60 294.71 21.76 27.29 3.45 4.12 9.63 

 

üzerinde yaptıkları araĢtırmada, Serr çeĢidinde 1.67 mg 

Zn, 1.47 mg Cu, 2.2 mg Mn, 2.1 mg Fe, 419 mg Mg, 

133 mg Ca, 4.8 mg Na ve 370 mg K; Hartley çeĢidinde 

1.82 mg Zn, 1.49 mg Cu, 3 mg Mn, 1.5 mg Fe, 443 mg 

Mg, 135 mg Ca, 2 mg Na ve 350 mg K; Chandler 

çeĢidinde 1.90 mg Zn, 1.12 mg Cu, 2.44 mg Mn, 1.6 mg 

Fe, 415 mg Mg, 94 mg Ca, 1.6 mg Na ve 300 mg K ve 

Howard çeĢidinde ise 1.95 mg Zn, 0.72 mg Cu, 2.03 mg 

Mn, 1.9 mg Fe, 3.81 mg Mg, 83 mg Ca, 4.5 mg Na ve 

370 mg K tespit etmiĢlerdir.  

Muradoğlu ve ark. (2011) Bingöl’de yaptıkları bir 

araĢtırmada seçtikleri ceviz genotiplerin iç 

meyvelerindeki mineral madde içeriklerinin ortalama 

olarak %2.96 N, 484,64 mg 100g
-1

 K, 148.76 mg 100g
-1

 

Ca; 166.75 mg 100g
-1

 Mg; 3.41 mg 100g
-1

 Fe, 1.93 mg 

100g
-1

 Mn, 1.27 mg 100g
-1

 Cu ve 2.01 mg 100g
-1

 Zn 

olarak belirlemiĢlerdir. Yarılgaç ve ark. (2003), GevaĢ 

yöresinden seçtikleri genotiplerin 100 gram iç 

meyvesinde %2.08 N, 1.20 mg Cu, 2.69 mg Zn, 90.3 

mg Ca, 124.8 mg Mg ve 1.76 mg Mn tespit etmiĢlerdir. 

Ayrıca, Tavas yöresi ceviz çalıĢmasında 100 gram’lık 

örnekte % 2.33 N, 254 mg P, 362.9 mg K, 1.11 mg Cu, 

2.21 mg Zn, 2.46 mg Fe, 126.4 mg Ca,100.8 mg Mg, 

2.50 mg Mn ve 1.97 mg Na  olduğunu bildirmiĢlerdir 

(Çelik ve ark., 2011). 

Bu çalıĢmadan elde edilen P, K, Cu, Zn, Fe, Ca ve 

Mn içerikleri Yarılgaç ve ark. (2003), Muradoğlu ve 

ark. (2011) ile Çelik ve ark. (2011)’nın sonuçlarından 

kısmen yüksek bulunmuĢtur. Ayrıca Tapia ve ark. 

(2013)’nın dört farklı ceviz çeĢidinden elde ettikleri 

sonuçlarla kıyaslandığında Mg hariç, diğer bütün 

mineral madde içerikleri bakımından bariz bir Ģekilde 

yüksek sonuçlar elde edildiği saptanmıĢtır. Mineral 

madde bakımından farklı sonuçlar elde edilmesinin 

yetiĢtirme bölgesinin iklim koĢulları, genotiplerin farklı 

genetik özellikleri, toprak özellikleri, hasat tarihleri ve 

kültürel iĢlemler gibi faktörlerden kaynaklanmıĢ olduğu 

düĢünülmektedir (Macrae ve ark., 1993; Caglarirmak, 

2003; Ozcan ve ark., 2010).  

 

4. Sonuç 

 

Bu çalıĢmada, Iğdır yöresinden seçilen yerel ceviz 

genotiplerinde bazı pomolojik ve kimyasal özellikler ile 

mineral madde içerikleri belirlenmiĢtir. ÇalıĢmada, 

incelenen genotiplerden pomolojik ve kimyasal 

özellikler bakımından önceki çalıĢmaların bulgularına 

benzer sonuçlar elde edilirken, özellikle mineral madde 

içerik değerleri daha yüksek bulunmuĢtur. Bu sonuçlar; 

Iğdır yöresi ceviz genotiplerinin beslenmede önemli 

olan mineral madde içerikleri bakımından değerli 

olduklarını, bununla birlikte genotip-çevre etkisinin de 

araĢtırılması gerektiğini göstermektedir. ÇalıĢmada 

özellikle kalsiyum (Ca) (76-IĞD-31) ve demir (Fe) (76-

IĞD-72) bakımından çok zengin ceviz genotiplerin 

bulunması, Iğdır yöresi ceviz genotiplerin değerini 

artırmaktadır. Bu değerlerin iyi bakım koĢulları altında 

daha yüksek sonuçlara ulaĢması da olası görülmektedir. 

Besin değeri yüksek olan bu genotiplerin 

değerlendirilmesi, genetik iliĢkilerin belirlenmesi ve 

yöre ile iliĢkili kalite özelliklerinin araĢtırılması 

önerilmektedir. 
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Teşekkür 

 

Bu çalıĢma,  2014-FBE-B07 numaralı proje ile Iğdır 

Üniversitesi Bilimsel AraĢtırma Projeleri Koordinasyon 

Birimi tarafından desteklenmiĢtir.  
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